
  

Wo die  Liebe den Tisch  deckt

schmeckt das Essen  am besten!

Herzlich Willkommen
im Helgoländer Fährhaus!

Auf unserer Speisenkarte finden Sie
vegane und vegetarische Gerichte, aber auch

Fleischliebhaber kommen bei uns
auf ihre Kosten.

Die Basis der Gerichte ist immer vegan.
Auch unsere Weine sind für Veganer geeignet.

Reservierungen nehmen wir gerne 
Unter info@helgolaender-faehrhaus.de oder 

per Telefon unter 0176/706 892 00 entgegen.

mailto:info@helgolaender-faehrhaus.de


Abendkarte
Helgoland Special

Unsere Interpretationen als Hommage an die Insel

Suppe 

Süßkartoffel Sanddorn Suppe mit hausgemachtem Brot     6,50 €

Hauptspeisen

Geschnetzeltes mit Maulbeere in Friesentee Walnuss Rahm,
dazu Salzkartoffel & kleiner Salat

Plant based 24,50 €

Schweinefleisch  26,50 €

***

     Karamellisierter Lauch mit Maulbeere, 
Sanddorn & Honig (Vonig), dazu hausgemachtes Brot  11,50 €

***

Helgoländer Flagge Pommes Frites              11,00 €
(mit 3 verschiedenen hausgemachten Dips)

Grün = Kräuterdip
Weiß = Aioli
Rot = Salsa

Dessert

Créme Duo  10,50 €
     aus Sanddorn & Maulbeercréme



Abendkarte
Suppe & Eintopf

Siehe Tageskarte

Suppe des Tages mit hausgemachtem Brot 6,50 €

Eintopf des Tages mit hausgemachtem Brot 9,50 €

Tagesgerichte
Siehe Tageskarte

Salate

Beilagensalat der Saison mit Topping 7,50 €

Blatt & hausgemachte Gemüse Salate der Saison
Mit hausgemachten Dressings

(Meerrettich / Senf & Orange / Zitronenvinaigrette)

Gemischter Salat der Saison mit Topping 12,50 €

Dazu auf Wunsch:
• Gebratene Champignons   + 4,50 €
• Ein gebackener Camembert            + 4,00 €
• Zwei gebackene Camemberts + 7,00 €
• Mit Zwei Stück Ziegenkäse + 6,00 €
• Jalpenõs        + 1,50 €
• Aioli, Hausgemacht          + 2,50 €
• Eingelegter Rothkohl   + 2,50 €
• Kimchi + 3,00 €
• Getrocknete Tomate   + 2,00 €
• Artischocke   + 2,00 €
• Hausgemachtes Brot  + 2,00 €



Abendkarte

Jucy Marbles Filet Stücke           27,50 €
mit Pürree des Tages, Bratensoße und Gemüse der Saison

             Entrecôte (ca 240g)     31,50 €
mit Pürree des Tages, Bratensoße und Gemüse der Saison

  
***

Schnitzel
Mit Salatblume, original französischen Pommes oder Kartoffelpüree

Sellerieschnitzel in Panko Panade    20,50 €
Plant based Schnitzel    20,50 €
Hähnchenschnitzel in Cornflakespanade    20,50 €

 Schälchen hausgemachter Soße oder Ketchup/Span. Majo       2,50 €

Dazu auf Wunsch:

• Kräuterbutter   + 2,00 €
• Hausgemachtes Brot  + 2,50 €
• Billy Green Bacon  + 3,00 €
• Schweine Bacon   + 3,50 €
• Ein Spiegelei  + 2,50 €
• Zwei Spiegeleier  + 4,00 €
• Aioli, Hausgemacht  + 2,50 €
• Jalpenõs     + 1,50 €



Abendkarte
Classic Burger 

Mit Salat, Burgersoße,  Patty nach Wahl, Tomate, Salat, Gewürzgurke,
Zwiebel, original franz. Pommes, Ketchup und Majo

***

Fancy Burger 

Mit Salat, hausgemachter Soße,  Patty nach Wahl, Tomate, Salat,
eingelegter Rotkohl, Paprika, karamellisierter Zwiebel, 

original franz. Pommes, Ketchup und span. Majo

Patty

• Gemüse Patty   21,50 €
• Oat beetroot Patty  21,50 €
• Like Chicken Patty  21,50 €
• Portobello Pilz Patty 23,50 €
• Hähnchenfleisch Patty 22,50 €
• Rindfleisch Patty

- Homemade (~150g) 24,50 €
- Readymade (~200g) 24,50 €

Dazu auf Wunsch:

• Billy Green Bacon     + 3,00 €
• Schweine Bacon      + 3,50 €
• Wilmersburger Veg. Cheese     + 1,50 €
• Cheddar Käse     +1 , 50 €
• Ein Backcamembert      + 4,00 €
• Zwei Backcamembert      +7,00 €
• Ein Spiegelei      + 2,50 €
• Zwei Spiegeleier    + 4,00 €
• Jalpenõs         + 1,50 €

Extra Patty … sprecht uns gerne an



Abendkarte

Kleinigkeiten

Fast alle Speisen außer den Burgern bieten wir als halbe Portion an. 
Sprecht uns gerne an.

Pommes nach original französischem Rezept

Pommes mit Ketchup und Spanischer Majo 6,00 €

Desserts

Hausgemachte Schoko Erdnuss Mousse mit Sahne & Obst 9,00 €

Hausgemachte Kuchen Stück   5,50 €

Gemischtes Eis (Erdbeer, Schoko & Vanille) mit Sahne  6,00 €

Heisse Kirschen mit Vanille Eis & Sahne 9,00 €

Banana Split   9,00 €


